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VOLLKOST VEGETARISCH
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Steinpilzsuppe

Rosmarinbraten (Schwein)

Röstigaletten

Röschenmischung

Passionsfrucht-Mousse

Steinpilzsuppe

Bergkäsespitzen mit Schnittlauchsauce

Reibkäse

Gemischter Salat

Passionsfrucht-Mousse
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Kerbelcremesuppe

Pouletschenkel (CH)

Potato Wedges

Bohnen

Caramelköpfli

Kerbelcremesuppe

Mediterranes Sojaschnitzel

Potato Wedges

Bohnen

Caramelköpfli
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Süssmaiscremesuppe

Hausgemachtes Hacksteak (gemischt)

Senfsauce

Teigwaren

Gemüsegarnitur

Rote Grütze

Süssmaiscremesuppe

Nasi Goreng (vegetarisch)

(Indonesisches Reisgericht)

mit Quornstreifen

Gemischter Salat

Rote Grütze
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Mehlsuppe

Ungarisches Rindsgulasch (CH)

Polenta

Broccoli

Pfirsichcreme

Bouillon mit Gemüse

Penne " al Arrabiata "

Gemischter Salat

Pfirsichcreme

F
R

E
IT

A
G

1
6

.0
1

Kürbiscremesuppe

Blut- und Leberwurst

Zwiebelsauce

Petersilienkartoffeln

Sauerkraut

Apfelschnitze

Kürbiscremesuppe

Vegetarische Bällchen mit

Sauce Bernaise

Gemüsenüdeli

Gemischter Salat

Apfelschnitze
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Broccolicremesuppe

Gefüllte Kalbsbrust (CH)

Kartoffelstock

feine Erbsen

Früchtejoghurt

Broccolicremesuppe

" Älpler Maccaroni "

Gemischter Salat

Früchtejoghurt
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Kalbfleischcremesuppe

Kalbsrahmgeschnetzeltes (CH)

mit frischen Champignons

hausgemachte Spätzli

Rüebli

Kirschkuchen

Bouillon mit Eierstich

Pfannkuchen mit Gemüsecurry

Salat

Kirschkuchen

Mittagessen Woche 3

12.Januar - 18.Januar 2026

Allergene: Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Deklaration: Fleisch und Wurstwaren stammen aus der Schweiz. Poulet aus CH, TH, B. Entenbrust F.

Änderungen unter Vorbehalt


