Alterszentrum
Klostermatte

Mittagessen Woche 15

06.April - 12.April 2026

VOLLKOST

VEGETARISCH

Frihlingssuppe

Frihlingssuppe

Tiramisuschnitte

S,:J < Geschnetzeltes "Zurcher Art" (Kalb CH) Soyageschnetzeltes "Zurcher Art"
E 8 Hausgemachte Knopfli Hausgemachte Knopfli
g o Vichy Karotten Vichy Karotten
Panna Cotta mit Himbercoulis Panna Cotta mit Himbercoulis
Karottencremesuppe
o ) PP Karottencremesuppe
fj < Trutenpiccata (HU) Tomatensauce S
o : Spaghetti mit Kasesauce
N = Spaghetti .
Z I~ . _ Gemischter Salat
w o Roschenmischung e e
Q frische Melone
Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe
(:5 Schweinsschnitzel paniert (CH) Quornschnitzel
g ?5 Zitronenecke Schnittlauchsauce
E 8 Pommes Frites Bulgur mit Gemuse
S Gemischter Salat Gemusebouquet
Danische Zitronencreme Danische Zitronencreme
&,:5 Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe
(Z) <t Pouletgeschnetzeltes "Suss Sauer" Champignonragout
L g Butterreis im Reisring
% © Wok- Gemise Erbsli
8 Schoggikopfli Schoggikopfli
Champignoncremesuppe Champignoncremesuppe
g < Gebratenes Lachsfilet (NO) Tortelli mit Barlauchfallung
E 8 auf Ofengemuse Peperonisauce
E - Lauch-Limonensauce Gemischter Salat
Gnocchi Glace
Glace
Kalbfleischcremesuppe . -
Bouillon mit Einlage
(O] Pojarski (Kalbshacksteak) . g
<< < . Penne mit
= o Zwiebelsauce ,
n i i Vegetarische Bologhese
> A Spiralen - .
< . Reibkase und gemischter Salat
(%)) Wurzelgemuse
Bananenquark
Bananenquark
@ Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe
|<£ <t Rindsbraten "Burgunder Art" gegrilltes Filet (Vegetarisch)
% g Kartoffelplree Kartoffelplireé
8 An Bohnen Gemusegarnitur

Tiramisuschnitte

Allergene: Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Deklaration: Fleisch und Wurstwaren stammen aus der Schweiz. Poulet aus CH, TH, B. Entenbrust F.

Anderungen unter Vorbehalt




