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VOLLKOST VEGETARISCH

. Slissmaiscremesuppe Slissmaiscremesuppe
|<E o0 Kalbsbraten, Rahmsauce Gemdusestrudel
=z (?) Kartoffelstock Schnittlauchsauce
CED o Ruebli Gemischter Salat
Bananencreme Bananencreme
) Erbsensuppe Erbsensuppe
|<_’: 00 Kalbsbratwurst, Zwiebelsauce Gnocchis
%’ g Réstigaletten Tomatensauce
Ll @) Erbsenmaisgemuise Salat
a Caramelkopfli Caramelkopfli
T Krautercremesuppe "
O . ! ) Krautercremesuppe
O 00 Paniertes Pouletschnitzel . i
= o Pommes Frites Vegetarische GemUseburger
) Pommes Frites
E 8 Gemischter Salat e ol
= Ananaskompott P
©)
|<_): Haferkernsuppe Haferkernsuppe
cof:) 00 Sautierte Pouletbriistchen Polen Paniertes Vegetarisches Schnitzel
L 8 Cognacpfeffersauce Knopfli
% o Kndpfli, Mediterranes Gemlse Grlner Spargel
8 Aprikosenmousse Aprikosenmousse
Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe
9: 00 Alaskaseelachsfilet Paniert NI Vegetarisches Ragout
E S Remouladensauce Salzkartoffeln
E o Kartoffelsalat und Tomaten GemUsebouquet
Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat
Brokkolicremesuppe
(@) . g 319 Brokkolicremesuppe
<C 00 Rindshacksteak, Rahmsauce : T
cIT) o aTor c etk Pilzspatzlipfanne
Gemischter Salat
<§E 8 Kohlrabi A La Creme :
N St Glace
Kalbfleischcremesuppe
©) i PP Bouillon mit Eierstich
<C 0 Aargauerbraten ot ; p
E S SanaEr Rostitartelettes mit Bergkase
=z ) 4 I GemiUsebeilage
o o Schwarzwurzeln mit Rueblistabchen Aorikosenkuchen
N Aprikosenkuchen P

Allergene: Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Deklaration: Fleisch und Wurstwaren stammen aus der Schweiz. Poulet aus CH, TH, B. Entenbrust F.

Anderungen unter Vorbehalt




