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VOLLKOST VEGETARISCH
Gemusecremesuppe
o . Wildhackbraten (NZ) Gemusecremesuppe
ﬂ: 8 Preiselbeerrahmsauce Ravioli mit GemuUsefullung
CZ> g Kirbis-Kartoffelpuree gemischter Salat
= Rotkraut Schokoladencreme mit Rahm
Schokoladencreme mit Rahm
o Kirbiscremesuppe Kirbiscremesuppe
|<£ o Spaghetti an Hackfleischsauce Tofu-Krauterpiccata
‘£ g Reibkase Spaghetti mit Tomatensauce
w N gemischter Salat gemischter Salat
a Zwetschgen Zwetschgen
Mehlsuppe Mehlsuppe
(:5 . Kalbsbratwurst vegetarische Platzli
g 8 mit Zwiebelsauce Thai-Currysauce
= 8 Butterrosti Basmatireis
s Erbsen + Babykarotten gemischter Salat
Caramelkopfli Caramelkopfli
Selleriecremesuppe
g i PP Selleriecremesuppe
P Rindergeschnetzeltes
n o . Soyageschnetzeltes
r o Paprikarahmsauce . L
TR Rostigaletten
= Polenta . .
= O . Gemusegarnitur
= Lauchgemuse Fruchtquark
Q Fruchtquark E
Kerbelcremesuppe Kerbelcremesuppe
- Wiener Rahmgulasch (Schwein, CH) Quornschnitzel
< g Knopfli Pilzrahmsauce
E o Gemdusebouquet Knopfli
e © Ovomaltine-Mousse GemuUsebouquet
Ovomaltine-Mousse
. Bundner Gerstensuppe Bundner Gerstensuppe
11: o hausgemachte Lasagne Fruhlingsrolle
g “:; Tomatensauce Sojasauce, Reis
< O gemischter Salat Chinagemuse
@ Jogurt Jogurt
Blumenkohlcremesuppe .
PP Bouillon mit Gemuse
(O] Kalbsbraten . .
|<£ oS Pilzrahmsauce Blumenkohl - Kdsemedaillon
Z - , Kartoffelstock
z < Teigwaren
o O Bohnen
7)) Bohnen Geback
Geback

Allergene: Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Deklaration: Fleisch und Wurstwaren stammen aus der Schweiz. Poulet aus CH, TH, B. Entenbrust F.
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